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UN NUOVO INIZIO
IN CASA

C'e un luogo, nel cuore della campagna di
Serdiana, dove la Sardegna pil autentica tor-
na a respirare. E Casa di Nonno, il primo pro-
getto di ospitalita firmato [ARGIOLAS! un
boutique hotel di cinque stanze nato dalla ri-
qualificazione della dimora del patriarca Anto-
o /Argiolas; fondatore della storica cantina e
figura visionaria che ha portato i vini sardi nel
mondo. Oggi quella casa, che per la famiglia & sempre stata
semplicemente “la casa del nonno”, diventa un rifugio di char-
me. Un luogo che accoglie come un caldo abbraccio, dove ma-
teriali naturali, artigianato locale e dettagli di design contempo-
raneo dialogano con la memoria. Le stanze - Olivo, Sabbia,
Grano, Mare e Rosa - raccontano la natura circostante attra-
verso colori morbidi, intonaci imperfetti, legni oliati e ceramiche
smaltate. Tutto & pensato per rallentare, respirare e ritrovare un
ritmo piti umano. Nel cortile triangolare, cuore pulsante della di-
mora, si affaccia DOMU, il ristorante ricavato nell’antico frantoio
e affidato allo chef Alessandro Taras. Qui la Sardegna si rac-
conta attraverso una cucina che rispetta la tradizione ma la al-
leggerisce, la rende contemporanea. Fregola artigianale, culur-
giones di coniglio, lorighittas, maialino e capretto: ogni piatto
nasce da ingredienti a chilometro zero provenienti dalla fattoria
Is Aquas, tra i vigneti JAFgIGIES] A rendere I'esperienza ancora
pit immersiva € la carta dei vini, che accompagna il menu con
le etichette simbolo della cantina. Dai classici amati nel mondo
alle vecchie annate di Turriga, ogni calice diventa un viaggio nel-
la storia della famiglia e nella biodiversita dei vitigni autoctoni
sardi. Casa di Nonno e DOMU sono un progetto di ospitalita ma
soprattutto un ritorne alle origini, un omaggio alla terra e al tem-
po. Un invito a scoprire la Sardegna piti vera, quella che profu-
ma di grano, di pietra e vento di mare, dove sentirsi a casa.
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